
 

 

 

Fechas: 28  y 29 de Julio de 2010  

Lugar: Aula A. Facultad de Biología 

Horario: 15:00 a 19:00  

Precio y forma de pago:  

Colegiados y estudiantes: 25 €. Otros: 30 €  

Ingreso en el nº de cuenta:  

0128  0876  99  0100014482 (Bankinter) 

Más información:   

COLEGIO OFICIAL DE BIÓLOGOS  

Cmno. San Francisco de Paula, 54 

La Laguna  

Teléfono: 922251150 

BIOMAYEST 

Avda. Lucas Vega, 23 bajo 

38202 - La Laguna.   

Tlfnos:  922032339  / 670955304 

E-mail: informacion@biomayest.com 

  

ORGANIZAN:  

 

 

ORGANIZAN: 
 

 

CURSO SUPERIOR EN 
HIGIENE ALIMENTARIA 

 

Facultad de Biología 
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Fecha: 28 y 29 de Julio  

Hora:  15:00       Aula  A 

COLEGIO OFICIAL DE  

BIÓLOGOS DE CANARIAS 

BIOMAYEST 

¡¡Plazas limitadas!! 

Facultad de Biología 

COB 

MAPA 



TEMARIO: 

REQUISITOS GENERALES DE LOS LOCALES DESTINADOS A LOS 

PRODUCTOS ALIMENTIICIOS 

REQUISITOS ESPECÍFICOS DE LAS SALAS DONDE SE PREPARAN, 

TRATAN O TRANSFORMAN LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS 

REQUISITOS DE LOS LOCALES AMBULANTES O PROVISIONALES 

(COMO CARPAS,  TENDERETES Y VEHÍCULOS DE VENTA AMBULANTE), 

LOS LOCALES UTILIZADOS  PRINCIPALMENTE COMO VIVIENDA 

PRIVADA PERO DONDE REGULARMENTE SE  PREPARAN PRODUCTOS 

ALIMENTICIOS PARA SU PUESTA EN EL MERCADO, Y LAS  MÁQUI-

NAS EXPENDEDORAS 

TRANSPORTE 

REQUISITOS DEL EQUIPO  

DESPERDICIOS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS  

SUMINISTRO DE AGUA  

HIGIENE DEL PERSONAL  

DISPOSICIONES APLICABLES A LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS 

REQUISITOS DE ENVASADO Y EMBALAJE DE LOS PRODUCTOS ALI-

MENTICIOS  

TRATAMIENTO TÉRMICO  

FORMACIÓN  

DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN EL Reglamento (CE) nº 852/2004 

del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la 

Formalizar la matrícula en el COB con el resguardo 

del ingreso en el nº de cuenta 0128 0876 99 

0100014482 , el impreso de inscripción y dos 

fotocopias del DNI.  

La adecuada manipulación de los alimentos, 

desde que se producen hasta que se consu-

men, incide directamente sobre la salud de 

la población. 

Está demostrada la relación existente en-

tre una inadecuada manipulación de los ali-

mentos y la producción de enfermedades 

trasmitidas a través de éstos. Las medidas 

más eficaces en la prevención de estas 

enfermedades son las higiénicas, ya que en 

lo mayoría de los casos es el manipulador el 

que interviene como vehículo de transmi-

sión, por actuaciones incorrectas, en la 

contaminación de los alimentos. 

El Manipulador de alimentos necesita cono-

cer el proceso de preparación y conserva-

ción de alimentos y respetar las exigencias 

culinarias, sanitarias y nutritivas que per-

miten que el alimento llegue al consumidor 

en las mejores condiciones de calidad. Por 

esta razón y tratando de mejorar el nivel 

de los profesiones de este sector se oferta 

este curso. 
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INSCRÍBETE 

Nombre 

Apellidos 

DNI 

Domicilio 

Código Postal y Población 

Provincia 

Teléfono 

Profesión: 

¿Colegiado COBCAN? 

Correo electrónico: 

Para acreditar la condición de estudiante es 

obligatorio entregar fotocopia del carnet de 

estudiante o de la carta de pago.  


