
Servicios 

Diseño, implantación y  

seguimiento mediante    

auditorías internas del  

Sistema APPCC  

 
El APPCC es un sistema de autocontrol 

de la seguridad alimentaria basado en la 

prevención de los riesgos sanitarios rela-

cionados con los alimentos. 

Identificando dónde se puede presentar 

un peligro en un proceso determinado, se 

tiene la oportunidad de establecer las 

medidas encaminadas para prevenir la 

aparición del mismo. 

 

Todos los peligros para la 

seguridad alimentaria son 

considerados como parte 

del sistema APPCC, por 

lo que su uso debería 

proporcionar a los pro-

ductores primarios, transformadores, 

restauradores y minoristas, la confianza de 

que los alimentos que producen son segu-

ros. 

 

En Biomayest ®, contamos con un equipo 

dedicado exclusivamente a la Seguridad 

Alimentaria,. 

Asesoramiento integral y    

continuo 
 

Incluyendo aspectos relacionados con legisla-

ción, certificación de vehículos, y cualquier 

apartado vinculado con Seguridad Alimentaria. 

 

 

Asesoramiento, evaluación  

y/o seguimiento del APPCC  

 
Para aquellas empresas que ya tienen implanta-

do un sistema APPCC es importante conside-

rar la necesidad y obligatorie-

dad de mantenerlo actualiza-

do. Nuestros servicios inclu-

yen revisión, actualización y/o 

control mediante auditorías 

internas. 
 

Tramitaciones administrativas  
 

Gestionamos la documentación necesaria para 

solicitar o convalidar el R.G.S.A., así como 

otras autorizaciones sanitarias. 

 

 

 

Actividades de Formación 

 
¶ Cursos de manipulador de alimentos, nivel 

Básico y Mayor Riesgo. 

¶ Curso homologado de nivel Básico y Cua-

lificado para la obtención del carné de 

aplicadores/manipuladores de plaguicidas 

de uso ambiental y en la industria alimen-

taria. 

¶ Curso homologado de nivel Básico para la 

obtención del carné de manipulación de 

productos fitosanitarios. 

¶ Curso de Análisis de Peligros y Puntos de 

Control Críticos (APPCC), nivel Básico. 

¶ Curso de almacenamiento y manejo de 

fármacos en almacenes de medicamentos, 

manejo de productos químicos y de labo-

ratorio. Seguridad en el puesto de trabajo.  

¶ Curso de formación del personal que 

realiza operaciones de mantenimiento 

higiénico-sanitarias de las instalaciones de 

riesgo susceptibles de convertirse en focos 

de propagación de la legionelosis. 



 

Teléfonos:  607561506/ 670955304/ 

658518936 

Correo:  informacion@biomayest.com 

Web: www.biomayest.com 

C/ Maya 18, 1A 

38202 La Laguna 

SEGURIDAD 

ALIMENTARIA  
En Biomayest ® entendemos el cuidado del 

medio ambiente desde una perspectiva 

general, que abarca desde el paisaje y sus 

recursos hasta nuestra salud y bienestar. 

Nuestras actividades se dirigen tanto a adul-

tos como al público infantil, centrándonos 

en la educación ambiental y alimentaria, a 

través de charlas, conferencias, cursos, etc. 

Sin dejar de lado actividades formativas más 

lúdicas como son los talleres, concursos, 

juegos, excursiones, etc. Además de la edi-

ción de material didáctico y divulgativo. 

Otro ámbito de actuación de Biomayest es 

la realización de actividades de carácter 

científico técnico relacionadas con la inves-

tigación, ges-

tión de datos y 

elaboración de 

es tad ís t icas , 

trabajo de 

campo y de 

lab ora t o r io , 

inspección de 

cultivos, etc. 

Contamos con 

un equipo de 

profesionales 

dispuestos a 

gestionar rápida y eficazmente las necesida-

des de nuestros clientes.  

Sobre nosotros ... 
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