QUIENES SOMOS

En Biomayest ® entendemos el cuidado del medio
ambiente desde una perspectiva general, que abarca
desde el paisaje y sus recursos hasta nuestra salud y

bienestar,
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Nuestras actividades se dirigen tanto a adultos como

al publico infantil, centrdndonos en la educacion
ambiental y alimentaria, a través de charlas,

conferencias, cursos, etc. Sin dejar de lado nglene

actividades formativas mas ludicas como son los

talleres, concursos, juegos, excursiones, etc. Allmentarla
Ademas de la edicion de material didactico y

divulgativo.

Otro ambito de actuacion de Biomayest es la

realizacion de actividades de caracter cientifico

técnico relacionadas con la investigacién, gestion de L

datos y elaboracién de estadisticas, trabajo de @
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Servicios en Higiene Alimentaria.

TRAMITES ADMINISTRATIVOS

Realizamos todo tipo de tramites con la

— administracion publica para que su empresa
Para la Organizacion Mundial de la Salud, la higiene alimentaria comprende o
_ cumpla con la normativa vigente.
todas las medidas necesarias para garantizar la inocuidad sanitaria de los

alimentos, manteniendo a la vez el resto de cualidades que les son propias,

FORMACION

con especial atencion al contenido nutricional. Disponemos de una plataforma de formacion

SERVICIOS

online con la que nuestros clientes pueden

formar a sus trabajadores y trabajadoras de

« IMPLANTACION DEL SISTEMA APPCC Asesoram Iento e Im plantaCIGn de manera personalizada. También disponemos de

formacion presencial y a distancia.

« TRAMITACIONES SANITARIAS. Slstemas APPCC =
« RECOGIDA DE MUESTRAS ANALITICAS , a isﬁéls;?C?EEgAUMENTOS TbE
) ¢ QUE ES? ¢ QUE UTILIDAD TIENE? y 3
* FORMACION Recogemos muestras analiticas para verificar el
El APPCC es un sistema de autocontrol Todos los peligros para la seguridad funcionamiento del Sistema de Autocontrol.
de la seguridad alimentaria basado en alimentaria son considerados como
- ‘_”‘ la prevencién de los riesgos sanitarios parte del sistema APPCC, por lo que
' ; relacionados con los alimentos. su uso deberia proporcionar a los
p f > Identificando dénde se puede  Productores primarios,
- M \ presentar un peligro en un proceso transformadores, restauradores 'y

' ! ‘ . . .
’ / ! determinado, se tiene la oportunidad de ~ minoristas, la confianza de que los
\ \\ establecer las medidas encaminadas alimentos que producen son seguros. ( )

para prevenir la apariciéon del mismo.

TRABAJAMOS CON UNA CARTERA DE CLIENTES DIVERSOS
¢, COMO PODEMOS AYUDARLE?

Biomayest. ..
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